FLEISCH/ENTRUM

REGION GOMS -
OBERWALLIS

"o GOMS

gemeinde

«Das aktuelle Projekt sichert eine Schlacht-
option fiir die Zukunft und ist eine grosse
Chance fiir die Oberwalliser Betriebe.»

Matthdus Schinner, Amt fiir Viehwirtschaft und Ackerbau,
Sektor Beratung und Expertisen, Ried-Brig

«Das Fleischzentrum Goms stellt
einen Mehrwert fiir die ganze Region dar.

Franz Ruppen, Staatsrat, Naters

«Wir wollen unsere Schlachttiere hier in

der Region verarbeiten und dadurch bewirken,
dass die Wertschépfung auch in Zukunft

im Tal bleibt.»

Beat Eggs, Metzgermeister und Vorstandsmitglied
der Vereinigung Walliser Trockenfleischprodukte IGP, Reckingen

«Die Auflagen an die Walliser Trockenfleisch-
produzenten sind héchst anspruchsvoll. Wie bei
der Aufzucht wirkt sich auch bei der Schlach-
tung ein geringer Stressfaktor positiv auf die
Qualitat des Rindfleisches aus. Das moderne
Fleischzentrum Goms gewahrleistet

den schonenden Umgang mit den Tieren.»

Beat Rieder, Stdnderat und Prdsident der Vereinigung
Walliser Trockenfleischprodukte IGP, Wiler

«Zur Herstellung eines Qualitatsproduktes
braucht es ein versiertes Management und eine
optimale Infrastruktur. Das Fleischzentrum
Goms bietet fiir die Landwirte kiinftig die ge-
eigneten Grundlagen zur Fleischproduktion.»

Alexander Walker, Geschiiftsleiter Walker AG, Bitsch

«Ob beim Geniessen der lokal produzierten
Fleischwaren in Hotels und Restaurants oder
bei einer Betriebsfithrung - das Fleischzentrum
Goms bringt einen touristischen Mehrwert.»

Samuel Hofmann, Geschdftsfiihrer Goms Tourismus, Miinster
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Flr eine zeitgemasse
Arbeitsweise der regionalen
Landwirte und Metzger

Zur Starkung der regionalen
Fleischvermarktung

Zum Wohl der Tiere

Fur einen ethisch
vertretbaren Fleischgenuss

Deshalb braucht es
ein zeitgemasses Fleischzentrum
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Die bestehenden Anlagen sind teilweise an ihrer Kapa-
zitatsgrenze, oder miissen langfristig Aufgrund ihrer
Einrichtung oder ihrem Standort ersetzt werden.

Weite Transportwege zu den Schlachthausern in Altdorf/
Uri, Thun/BE oder Martinach wéren zukiinftig zwingend

Durch die Freilaufthaltung wachst die Anforderung
an die Schlachtanlage. Die Moglichkeit einer sicheren
Anlieferung und einfacher Treibgdnge sind fiir ein
unfallfreies Arbeiten unerlasslich. Dies wird bei den
bestehenden Anlagen zunehmend schwieriger.

Ein zeitgemasser Neubau ist fir die Fleischproduktion
im gesamten Oberwallis dringend notwendig.

Wertschopfungskette «Fleisch»
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Es soll eine Voraussetzung geschaffen werden, dass mit
der Produktionskette «Fleisch» langfristig ein Grossteil

der Wertschopfung in der Region verbleibt. Dies bedingt,

dass in der Region geschlachtet werden kann.

Das Regionalitatslabel beinhaltet:
Produktion - Verarbeitung - Vermarktung vor Ort

Grundlagen schaffen, damit Direktvermarkter ihre
Produkte in der Region verkaufen kénnen

Motivation fiir Betriebe die neue Strukturen aufbauen

Wenn die Tiere ausserkantonal geschlachtet werden
mussen, bestehen kaum Chancen, dass das Fleisch in die
Region zur Verarbeitung zuriickgeftihrt wird.

Tierschutz/ Tierwohl

¢ s Kurze Transportwege sind fiir die Tiere, den Tierschutz,
die Tierhalter und den Konsumenten unerlasslich.

(:,,J Ein schonender Umgang mit den Tieren ist zentral
fiir die Lebensmittelqualitat.

f..z Ausserkantonale Schlachtungen, oder Schlachtungen
in Martinach sind fiir die Tiere nicht zumutbar.

Lagerkapazitat und Lagerdauer sind é_(_
durch grossziigige Kiihlraume garantiert.



